Unsere Wildspezialititen

ALS APERITIF
EMPFEHLEN WIR
VORSPEISEN
Nadine‘s Special €7 N \
(Vreimuth » Sprite » Limette) ZARTES HIRSCHCARPACCIO mit frzschen Champignons,
Parmesan & Gebdick €17
o VARIATION VON WILDSCHWEINPASTETE & REH-TERRINE
Martini Bianco €5 b N
mit Se¢.Cumberland & Gebdck €14
i ROSA GEBRATENE FLUGENTENBRUST a7 herbstlichen Salathect
Campari Soda €5 s n . )
mit frischen Friichten und Joghurt-Preiselbeer Dip €14
Campari Orange €52 SUPPEN
CREMIGE PILZSUPPE €85
Glas Prosecco €5 B
KLARE WILDKRAFTBRUHE it gweierlei=inlage €7
Glas Frizzante s (Wildfleischstrudel & Rebleberknodel) & Gemiisejulienne
HAUPTSPEISEN
FORSTERSCHNITZERL (Gebackenes Rehschnitzerl)
in Kiirbis-Walnusspanier, dazn Siifskartoffel- Gemiise & Preiselbeeren € 22
Kein Genuf§ ist ZART GEGRILLTES GAMSRUCKENFILET 7 Wildsafti,
Vori beige/ﬁeml, - denn der serviert mit Koblsprossen & Erdapfelstrudel €37
Eindruck, den er HIRSCHKALBSMEDAILLONS VOM GRILL i Pilzsance,
zﬂm'i Y ﬂﬁf; it dazu Bobnen im Speckmantel & Rdstinchen €32
bleibend. < ZARTE REHMEDAILLONS /» Wald- Cassissance,

Johann Wolfsang von Goethe serviert mit Broccolirischen & Maroniknidel €37
WILDERER PFANDL (zarte Medaillons vomn Wild in einer Jdagersance)
mit hansgemachten Spatzle, Apfelrotkrant & Preiselbeerbirne €32

ALS DIGESTIF FASANENBRUSTCHEN IN PROSCIUTTOMANTEL

EMPFEHLEN WIR auf Stollenpilzrisotto mit flambierten Apfelspalten in Wildsaft €25

DUETT VON GEGRILLTEN HIRSCH- &
Averna Sour €45 WILDSCHWEINMEDAILLON IM SPECKMANTEL,
Nonino Grappa s serviert mit Erdapfelstrudel & glaciertem Kiirbisgenziise €31
Awards anf cremigen Polenta und Koblsprossen €28
Espresson Martini ~ €6,5 GEGRILLTES HIRSCHSCHNITZERL 7 Jagersance,

Apfelrotkraut & Kartoffelnudel €22

Correto Monte Carlo € 5,5 daz Apfelrotkran artoffeluudeln
Frisch grbriibter Espresso veredelt HIRSCHBRATEN it Apfelrotkrant & Serviettenknidel 2
mit Hammerle Himbeer Edelbrand GEGRILLTES FLUGENTENBRUSTFILET iz Mandarinensauce
Lagavulin €7 mit Kartoffelnudeln und Broccolirischen £ 05
Single Malt Seotch /8 Jahre JAGAPFANDL (feines Wildragont),
Plantation Barbados Rum serviert mit Serviettenknodel & Preiselbeeren €20
3 Jabre €7 GROSSER BEILAGENTELLER €17

PORTION ROTKRAUT €6,5




Seit Jahren beliefert uns
Fam. Zimmermann aus
Wartberg im Miirztal mit
heimischen, stressfreiem
Wildfleisch, wo sich die Qualitit
am Teller wiederspiegelt.

DESSERT

HAUSGEMACHTE KASTANIENTIRAMISU €8
KASTANIENREIS it Vanilleeis €8
GEBACKENE APFELRINGE it Zimteis & Schlagobers € 8
SCHOKOLADENSOUFFLE it warmen Schokokern,

serviert mit Cassisers & Schlagobers €8
HERBSTLICHER EISZAUBER
(Nuss, Zimt, Birne) mit Friichteroster und Kastanienreis €8
SPAGATKRAPFEN €8
mit Preiselbeeren, Schokoladensance & Schlagobers € 7,5
WEINE
Rotweine
Mythos Panonia 2019 — Pittnauner, Burgenland Fl. € 34

( Cabernet Sanvignon. Zweigelt, Merlot ), Tiefdunkles Rubingranat, in der Nase
gepréigt von Gewiirznelken, VVanille, Cassis- sowie Brombeerkonfit

Cabernet Sauvignon 2021 — Triebaumer, Rust 1/8 € 4,8 — Fl. € 28
Intensive Herzkirschen- & Brombeeraromatik, feine Wiirge & angenebme
Rdistaromen

Lovely Merlot 2022 — Scheiblhofer, Andau 1/8 € 4,8 —Fl. € 28
Wunderbar weich und mild am Ganmen, fein abgerundet durch eine dezente Restsiifse
Big John 2020 — Scheiblhofer, Andau Fl. € 34

Rebsorten: Zweigelt, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir. Am Gaumen ausgepragt,
feinschichtige Noten von Holzreife — insbesondere Ristaromen und Karamell

Appassimento 2021 — Domini 1 enti, Italien 1/8 € 5 — F1. € 30
Am Gaunmen fruchtig nach Kirsch und Pflaumen mit einer feinwiirzigen Note von
schwargem Peffer

Weillweine

Sauvignon Blanc Jakobi 2022 — WG Gross, Ratsch.  1/8 €5 — Fl. €30
Am Ganmen wiirzig nach frisch geschnittenen Paprika und Ribislekrant

Gelber Muskateller 2024 — WG Strauss, Gamlitz, 1/8€4,8—Fl. €28
Helles griingelb, intensives vielschichtiges Aroma nach Muskatellertraube und
Zitrusfriichten, frische lebendige Sdure, sehr fruchtiger Abgang

Welschriesling 2023 — Ried Aunberg - WG Platzer 1/8 € 4,8 ~ Fl. € 28
Ausgepréigter Welschriesling-Typ, roter Apfel, Orangen, lebbafte Séurestruktnr

Gelber Muskatteller 2024 — Fussold, Straden, 1/8€'5 — Fl €30
Holunder, Zitrus und ein Hauch rote Stachelbeere und Ananas

Chardonnay ,Koglstefi« 2021 — Rossmann, 1 ulkanland Steiermark Fl. € 39
Am Ganmen reife Quitten und Steinobstfrucht mit einem Hanch Honigmelone,
Banane und V anille, sebr extraktreich, wiirzig und vileschichtig.



