Lintreten und Wohlfiililen

Herzlich willkommen im Gasthaus Predingerhof in Weiz!

Liebe Gaste!

Wir freuen uns, Sie in unserem Lokal begriifsen zu diirfen, und hoffen, Ihren Wiinschen gerecht
zu werden. Da wir fiir Sie unsere Speisen taglich frisch zubereiten, konnen manchmal kurze
Wartezeiten auftreten. Sollten unsere kleinen Gaste nicht das Richtige aus unserer Kinderkarte
finden, sind wir gerne bereit andere Gerichte aus unserem vielfaltigen Angebot in kleineren

Portionen zu servieren.

Wir danken fiir Ihr Verstdandnis, und wiinschen Ihnen einen wunderschénen und angenehmen

Aufenthalt sowie guten Appetit.

Ber uns gipr'’s mesr, als nur guces £ssern’

Genuss & Entspannung in unserem Restaurant

Von Mittwoch bis Sonntag stehen in unserem gemdiitlichen Restaurant
oder auf der Uberdachten Terrasse zwei Mittagsmenus zur Auswahl
und die reichhaltige Speisekarte lasst keine kulinarischen Wiinsche
offen.

Je nach Saison werden lhnen verschiedene Spezialitaten wie Steak-,
Wildbret- oder Spargelgerichte angeboten.

Guten Appetit!

| Genuss fiir die Seele mit unseren Caterings
| Erleben Sie Catering und Kulinarik auf héchstem Niveau fiir Sie und
Ihre Gaste!

= % Durch langjahrige Erfahrung im Bereich Catering, wird |hr Catering ein
reiner Genuss fiur die Seele wie fur den Magen.

Feiern Sie den Tag der Liebe
im Gasthaus Predingerhof in Weiz!

In angenehmer Atmosphare und mit kulinarischen Hochgenussen
feiern Sie im Kreis |hrer Familie und Freunde. Wir kimmern uns im
Hintergrund unauffallig und mit bester Qualitat um alles, was lhre
Hochzeit perfekt macht.

Wir bieten Ihnen nicht nur die perfekte Romantik-Location, wir sorgen
mit unserer Professionalitat und der aultergewohnlichen Qualitat
unseres kulinarischen Angebotes flur seelisches und leibliches Wohl an
’ diesem wichtigen Tag!




AMA-Lizenznummer 100 492

Lieber Gast!

Wir verarbeiten ausschlieRlich
steirisches bzw. osterreichisches Qualitatsfleisch von Rind, Schwein & Gefllugel.

Fur die Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen bzw. aus Osterreich wurden
wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet.

Unsere Liferanten

RIND & SCHWEIN Firma Karnerta, Graz / Transgourmet, Graz

GEFLUGEL Steirerhuhn von Lugitsch, Gniebing, Steiermark

PUTE aus der EU Uber Firma Kanerta, Graz

LAMM UND SCHAFKASE Genuss Region Berglamm

MILCH UND MILCHPRODUKTE WIE TOPFEN, BUTTER, SCHLAGOBERS UND JOGHURT:
aus heimischer Landwirtschaft mit dem AMA-Gutesiegel

EIER (BODENHALTUNG) Nest-Eier Handelsgesellschaft mbH Nfg & Co KG, Nesetlbach bei llz/
Schlogl-Ei, Stoob-Sud, Burgenland

ERDAPFEL aus heimischer Landwirtschaft

GRAZER KRAUTHAUPTEL Genuss Region Grazer Krauthauptl
KAFERBOHNEN Genuss Region Siidoststeirische Kaferbohne
STEIRISCHER KREN Genussregion Steirischer Kren g.g.A.
FORELLE, SAIBLING, LACHSFORELLE Fischzucht Kulmer, Haslau

STEIRISCHES KURBISKERNOL Landwirtschaft Rosenberger, Krottendorf / Landwirtschaft
Christandl, St. Ruprecht a.d.R.

STEIRISCHER VULKANLAND SCHINKEN Genussregion Steirischer Vulkanland Schinken

GUTESIEGEL
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SUPPEN

Klare Rindsuppe mit Gemusejulienne

& Einlage nach Wahl € 420
Backerbsen, Nudeln

Klare Rindsuppe mit Gemusejulienne

& Einlage nach Wahl € 4,40
Frittaten, Leberknddel. GrieBnockerl, Fleischstrudel,
Kaspressknodel

Knoblauchcremesuppe € 4,90
FLEISCHGERICHTE
'f} Beiriedschnitte vom Almochsen, €25

~o i

serviert mit Speckbohnen und Kroketten

Holzfallersteak vom Steirerschwein, € 15,50
(gegrilltes Schweinesteak mit Speck und Spiegelei)
dazu Kroketten und feines Gemuse

REINDL €17
(Schweinsmedallions vom Steirerschwein

in Steinpilzsauce),

dazu hausgemachte Spatzle und Broccoliroschen

Mixed Grill €16
Mmit Pommes frites und feines Gemuse

Cordon Bleu vom Steirerschwein €14
Mmit Pommes frites

Wiener Schnitzel vom Steirerschwein €13
mit Petersilienkartoffel

Hausschnitzel vom Steirerschwein, €14
(gefullt mit Speck, Zwiebel, Champignons)
dazu Petersilienkartoffel und Preiselbeeren

Putenschnitzel ,,St Moritz* € 13,50
mit Schinken und Kase Uberbacken,
dazu Butterreis

Huhnerbrustschnitzel vom Steirerhuhn, € 14
serviert mit Gemusereis und Preiselbeeren

Steirische Spatzlepfanne €950
(hausgemachte Spatzle, mit Speck, Zwiebel, Paprika)

Fur unsere kleinen Gaste servieren wir unsere Gerichte
gerne in kleineren Portionen.



VEGETARISCH

_  Steinpilzrisotto, €11,50
B scrviert mit Broccoliréschen und Kirschtomaten

Gebackener Kase € 7,50
| mMit Preiselbeeren

FISCHGERICHTE

Zanderfilet gebraten in Knoblauchbutter, €16
serviert mit Petersilienkartoffel und feinem Gemuse

Rotbarschfilet gebacken, €12,50
serviert mit Krauterreis & Sauce Tartare
oder Kartoffel- Mayonnaisesalat

y & Meeresfrichtesalat €13
“ ' Thunfischsalat €10
SALATE
Backhendlsalat €12

gebackene HUhnerbruststreifen vom Steirerhuhn auf
Blattsalaten der Saison

Chefsalat €712
gegrillte Putenfiletstreifen und Kase auf
Blattsalaten der Saison

Marinierte Blattsalate der Saison €12
mit gebratenen Schweinefiletstreifen
vom Steirerschwein

Bauernsalatschussel €8
Blattsalate der Saison mit gerdstetem Speck und Ei
Bunte Salatschussel € 6,50
Vogerlsalat (je nach VerfUgbarkeit) €6
mit warmen Kartoffeln

Vogerlsalat (je nach VerfUgbarkeit) €7
mit warmen Kartoffeln, Speck und Ei

Gemischter Salat € 4,70
Gruner Salat € 4,50
Kerndl, Sauerrahmdressing, Joghurtdressing,
Cocktaildressing € 0,70

! Knoblauchbrot €1



FUR ZWISCHENDURCH

Steaktoast € 9,50
Zarte Steirerschweinsteaks auf Toastbrot
mit Cocktaildressing und Salatgarnitur

Fladi's Haustoast € 9,50
Steirerschweinschnitzel natur auf knusprigen
Schwarzbrot mit Speck, Zwiebel und Salatgarnitur

Fitnesstoast € 9,50
Gegrilltes Putenschnitzel auf Toastbrot mit
Champignons, Joghutrdip und Salatgarnitur

Bauerntoast € 8,30
Knuspriger Speck und Zwiebel auf Schwarzbrot mit
Kase Uberbacken und Salatgarnitur

Spezial Toast €750
Schinken, Kase, Pfefferoni, Tomaten auf
Knusprigen Toastbrot mit Salatgarnitur

Hawaiitoast € 7,50
Schinken, Kase, Ananas auf knusprigen
Toastbrot mit Salatgarnitur

Berner Wurstel € 8,50
mit Pommes frites und Salatgarnitur

FRISCHE BAGUETTES

Lukullus € 7,50
Knuspriges Baguette mit Schinken, Kase,
Ananas, Krauter und Salatgarnitur

Normandie € 7,50
Knuspriges Baguette mit Schinken, Kase,
Zwiebel, Mais, Krauter und Salatgarnitur

Poivre € 7,50
Knuspriges Baguette mit Schinken, Kase,
Champignons, Krauter und Salatgarnitur



DESSERT

Apfelstrudel €4

Apfelstrudel € 6,50
mit Vanillesauce, Vanilleeis und Schlagobers
fein garniert

Topfenstrudel €4

Topfenstrudel € 6,50
mit Vanillesauce, Vanilleeis und Schlagobers
fein garniert

Gebackene Apfelringe € 6,50
mit Zimteis und Schlagobers fein garniert

Schokoladensouffle € 6,50
mit warmen Schokokern, dazu Cassiseis und
Schlagobers

Mohr im Hemd €5
mit Schokoladensuace und Schlagobers fein garniert

Hausgemachte Eispalatschinke € 6,50
mit Vanilleeis und Schlagobers fein garniert

Hausgemachte Palatschinken (3 Stick) € 4
mit Marillenmarmelade
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Glutenhaltlges Getreide

Glutenhaltige Getreide und Erzeugnisse

Woizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
ind Hybridsaaten, Emmer, Einkorn,

- Schalenfriichte
, P

B - Krebwtlere
Shrimps, Krebse, Hu er,
scampl, Erzsugnisse aus diesen
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D - Fisch N - Sesam
Fische, Kaviar, Fischpaste, ) Sesamsamen, Sesammehl, Sesamol,
Anchovispaste, Fischgelatine, L Sesampaste, Sesamsalz
Fischsauce
-
=54 rdr . Erc sol,

O - Sulfite
@ Mit Schwefel behandeltes Trockenobst
(z.B. Rosine etrocknete Pilze,
getrocknetes Gemuse, Tomatenpuree, Wein
P - Lupinen
amame, pr Lupinenmehl, Lupinenisolat, Lupinenprotein,
¥ Lupinenpaste (Konzentrat)
G - Milch oder Laktose R - Weichtiere
Milch, Milchprodukte einschlieBlich Laktose Muscheln, Austern,
Milchzucker) Tintenfisch, Oktopt

A~ glutenhaltiges Getroide. 8 - Krebstiers. © - Ei. - Fisoh. € - Erdnuss. F - Soja. G - Mich od. Laktooe. H - Schalenfrocnts. L - Sellere. M - Senf. N - Secam. O - Sulfte. P - Lupinen. i - Weichtiors




